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I. Zamawiajacy:
Opolskie Centrum Rehabilitacji w Korfantowie Sp. z 0.0.
ul. Wyzwolenia 11
48-317 Korfantow

Il. Tryb udzielenia zaméwienia:

Niniejsze postepowanie prowadzone jest w trybie zamoéwienia na ustuge spoteczng na podstawie art. 1380 ustawy
z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo Zamowien Publicznych (tekst jednolity: Dz. U. z 2018 r., poz. 1986 ze zmianami) -
zwanej dalej "ustawg PZP" oraz niniejszego ogtoszenia.

lIl. Opis przedmiotu zamowienia:

1. Przedmiotem zaméwienia jest Swiadczenie ustug polegajacych na zapewnieniu catodobowego wyzywienia,
dystrybucji i wydawania positkéw pacjentom Zamawiajacego przez wszystkie dni w roku z wykorzystaniem
pomieszczen i czesciowego wyposazenia znajdujacych sie w siedzibie Zamawiajgcego.

CPV: 55321000-6, Ustugi przygotowywania positkéw 55320000-9 Ustugi podawania positkéw

2. Zadaniem wykonawcy jest kompleksowe zywienie pacjentdw Zamawiajacego, w ilosci Srednio 4800 osobodni
miesiecznie. Za osobodzien rozumie sie wydanie 3 positkéw ($niadanie, obiad, kolacja oraz dodatki wynikajace z
diet) w kazdym dniu miesigca. Podana ilo$¢ jest iloScig szacunkowa, a Wykonawca bedzie moégt zadac
wynagrodzenia w wysokosci okreslonej w umowie, tylko z tytutu faktycznie zaméwionych i wydanych positkéw.

3. Wykonawca zobowigzuje sie do zapewnienia wiekszej iloci positkdw niz okreslona w pkt. 2 w sytuacii
nadzwyczajnej, ktorej nie mozna byto przewidzie¢ w chwili rozstrzygniecia przetargu, zwigzanej ze zwigkszonym
naptywem chorych lub rannych.

4. Wykonawca przygotowywa¢ bedzie positki z produktow wysokiej jakosci, zakupionych i dostarczonych we
wiasnym zakresie, ktdre w dacie ich wykorzystania nie sq przeterminowane, bez dodatkow preparatéw zastepczych,
preparatdw zwiekszajacych objetos¢ i innych wptywajacych na zmiane smaku, zapachu, konsystencji potraw itp.
Wykonawca udziela gwarancji, ze positki bedg urozmaicone, z uwzglednieniem sezonowosci, dni Swiatecznych i
tradycji Swigt Bozego Narodzenia i Wielkanocy.

5. Wykonawca zobowigzuje si¢, ze zalecane racje pokarmowe, ich wartoS¢ kaloryczna i zawarto$¢ sktadnikdw
odzywczych bedzie zgodna z normami zywienia dla polskich grup ludno$ci opracowane i znowelizowane w 2008 r.
przez Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie, Paristwowa Inspekcja Sanitarng jak rowniez przepisami prawa w
zakresie higieny zywienia oraz wewnetrznymi przepisami Zamawiajgcego. Wykonawca zobowigzuje sie
przestrzega¢ gramatury i kalorycznosci wydawanych positkow zgodnie z danymi zawartymi w zatgczniku nr 1a.
Jednocze$nie Wykonawca zobowigzuje sie kalkulowaé cene w ten sposdb, aby koszt produktéw zuzytych do
przygotowania positkow jednego osobodnia (tzw. wsad do kotta) byt nie mniejszy niz 9,50 zt netto z uwzglednieniem
positkéw wynikajgcych ze zleconych diet.
6. Wykonawca przygotowywac bedzie positki w oparciu o jadtospis 10-dniowy i dzienny. Jadtospis przekazywany
bedzie Dietetykowi szpitala lub innym osobom wskazanym przez Zamawiajgcego. Wykonawca bedzie zobowigzany
do sporzadzania jadtospiséw zgodnie z zasadami zywienia i dietetyki w oparciu 0 wytyczne Instytutu Zywnosci i
Zywienia, z wyliczeniem catodobowego zapotrzebowania na kalorie i podstawowe sktadniki odzywcze tj: biatka,
weglowodany, ttuszcze oraz wymienniki weglowodanowe z zachowaniem norm Zzywienia. Jadtospis 10-dniowy
nalezy przedstawi¢ osobie wyznaczonej przez Zamawiajacego z 4-dniowym wyprzedzeniem natomiast dzienny na
dzien przed realizacja.
Jadtospis dzienny poza nazwami positkéw ma zawierag:

a) iloci wyrazone w gramach lub sztukach,

b) sktad produktdw zywnosciowych wchodzacych w rodzaj danej diety,

7. Osoba wyznaczona ze strony zamawiajacego (dietetyk lub inna wyznaczona osoba) ma prawo do:
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= Kkontroli wydawanych positkdw pod wzgledem ilosci, jakosci, kaloryczno$ci i estetyki wydawanych
positkéw,
= degustacji i oceny organoleptycznej sporzadzanych positkdw,
= zmian w jadtospisie przedstawionym przez Wykonawce w przypadkach niezgodnosci z
wymaganiami opisanymi przez Zamawiajgcego,
Pielegniarka epidemiologiczna, pielegniarka naczelna, dietetyk oraz inne osoby wyznaczone ze strony
zamawiajacego majq prawo do:
= Kkontroli pomieszczen uzytkowanych przez Wykonawce pod wzgledem stanu higieniczno —
sanitarnego,
= przegladu dokumentacji sanitarno — epidemiologicznej, stosowanych procedur

8. W ramach ustugi zywienia pacjentéw Wykonawca jest zobowigzany w szczegélno$ci do statego wykonywania
czynno$ci okreslonych ponizej:
a) sporzadzanie positkéw w ilosciach wynikajacych ze stanu hospitalizowanych z uwzglednieniem zalecen
lekarskich i dietetycznych,
b)wydawanie positkow w stotéwce szpitalnej dla pacjentéw posiadajacych bloczki zywieniowe (pacjenci
oddziatu Il Rehabilitacji Narzadu Ruchu z uwzglednieniem pacjentéw z ograniczong sprawnoscig ktorym
positek nalezy dostarczy¢ do stolika:
- Sniadanie: od godz. 7.40 do godz. 9.00
- obiad: pon. — pt. od godz. 13.40 do 15.00, sob — ndz: od godz. 13.00 do godz. 14.00
- kolacja: pon.- pt. od godz. 17.30 do godz. 18.30, sob. — ndz. od godz.17.00 do godz.18.00
c) dostarczanie i podanie positkow oraz sztuécodw i kubkdw na Oddziat | Rehabilitacji Ogoinoustrojowe;
i Neurologicznej bezposrednio do t6zka pacjenta wedtug diet zleconych przez Zamawiajacego
- $niadanie w godzinach 7:50 -9:00,
- obiad; pon. — pt. w godz. 13.45 - 15:00, sob. — ndz. od godz.13.00 do godz.14:00
- kolacja; pon. — pt. w godz. 17:30 — 18:30, sob. — ndz. od godz.17.00 do godz.18.00
Odbidr naczyn oraz sztuccow i kubkow od pacjenta po zakoriczonym positku :
- po $niadaniu od godziny 9:00,
- po obiedzie od godz. 15:00,
- po kolacji od godz. 18:30
d) dostarczanie i podanie positkow oraz sztuécow i kubkéw na Oddziat Il Chirurgii Urazowo - Ortopedycznej
bezposrednio do t6zka pacjenta wedtug diet zleconych przez Zamawiajacego
- $niadanie w godzinach 7:30 -7:45,
- obiad; pon. - pt. w godz. 13.00 — 13:30, sob. — ndz. od godz.12.00 do godz.12.30
- kolacja; pon. — pt. w godz. 17:00 — 17:30, sob. — ndz. od godz.16.40 do godz.17.00
Naczynia po positkach na Oddziale Ill Chirurgii Urazowo — Ortopedycznej zbierane i myte sg przez
pracownikdw dystrybucji po wydaniu danego positku na Oddziale I.
e) zywienie pacjentow z dietg cukrzycowg oraz indywidualng na zlecenie lekarza obejmuije:
- $niadanie w godzinach 7:40 -9:00,
- drugie $niadanie + kompot w godzinach 11:00 — 12:00
- obiad w godzinach 13:40 — 15:00,
- podwieczorek w godzinach 16:00 — 16:15
- kolacja + dodatek nocny w godzinach 17:00 — 18:00
Drugie $niadania, podwieczorek oraz dodatki nocne Wykonawca dostarcza do sal chorych zgodnie ze
wskazaniem Zamawiajacego.
f)  wydawanie naczyn stotowych i sztuccow przed kazdym positkiem na sale chorych,
g) zbieranie i mycie naczyn stotowych i sztuécéw po kazdym positku z sal chorych,
h) mycie i dezynfekcje naczyn stotowych i kuchennych zgodnie z przepisami sanitarno — epidemiologicznymi
obowigzujacymi w zaktadach opieki zdrowotnej,
i) utrzymanie w czystosci i nalezytym stanie sanitarnym pomieszczen kuchni, stotéwki i kuchenek
oddziatowych Oddziatu 1 i lll,
i) utylizacje odpaddw powstatych w zwigzku z wykonywaniem zaméwienia,
k) Wykonawca zobowigzany jest rowniez do dostarczania pacjentom Zamawiajacego positkdw o
odpowiedniej temperaturze poza godzinami okreslonymi powyzej w przypadkach, gdy w porze positkéw nie
mogli go spozy¢ z przyczyn wynikajacych z procesu leczenia, jednak nie dituzej niz dwie godziny po uptywie
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pory podawania positkéw okreslonej powyzej. Wykonawca zostanie poinformowany o zaistniatej sytuaciji przez
osobe wyznaczong przez Zamawiajgcego,

[) w szczegdinych przypadkach na zlecenie osoby odpowiedzialnej za zywienie po stronie Zamawiajacego
nalezy dostarczy¢ positek pacjentom na Oddziale Il rehabilitacji narzadu ruchu,

m) w przypadku pacjentéw poddanych izolacji, konieczne jest zapewnienie jednorazowej zastawy stotowe;
(sztucce, kubki, talerze) oraz dostarczenie positkow w naczyniach jednorazowego uzytku.

Obowigzuje zakaz wstepu na sale — positki bezposrednio na sale dostarczajg pielegniarki lub sanitariusze oraz
usuwajg naczynia po positku.

9. Obowigzkiem Wykonawcy bedzie przestrzeganie zasady przygotowywania positkow Scisle wedtug norm oraz
wytycznych Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, Instytutu Zywnosci i Zywienia, jak réwniez innych aktéw prawnych w
zakresie higieny i bezpieczenstwa zywno$ci miedzy innymi Ustawy z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci
i zywienia (Dz. U. z 2019, poz.1252)

10. Zamawiajacy wymaga przestrzegania zasad dobrej praktyki higienicznej GHP oraz produkcyjnej GMP wraz z
prowadzeniem obowigzujgacej dokumentacji. Wszystkie elementy wykonanej ustugi muszg by¢ zgodne z
procedurami certyfikowanego systemu Analizy Ryzyka i Kontroli Punktéw Krytycznych (Hazard Analysis and Critical
Control Point (HACCP)

11.Wykonawca zapewni procedury dotyczace przygotowania, przechowywania i podawania positkow oraz
procedury utrzymania czystosci pomieszczen zgodnie z wymogami standardéw akredytacyjnych okre$lonych przez
Centrum Monitorowania Jakosci w ochronie zdrowia.

12. W przypadku braku mozliwosci przygotowywania positkéw w pomieszczeniach Opolskiego Centrum Rehabilitacii
wskazanych do realizacji ustugi ze wzgledu na obowigzujace przepisy, oferent gwarantuje dostarczanie positkow do
Zamawiajacego z zewnatrz.

Wymagania dotyczace personelu Wykonawcy.

1. Wymaga sig, aby osoby ktorymi bedzie sie postugiwat Wykonawca przy wykonaniu umowy posiadaty aktualne
badania lekarskie dopuszczajace je do pracy w placowce stuzby zdrowia i przy pracach zwigzanych z
przygotowaniem i dystrybucjq positkow (badania do celéw sanitarno - epidemiologicznych). Wykonawca
zobowigzany jest do przestrzegania termindéw badan lekarskich przez swoich pracownikow. Zaleca sig szczepienie
ochronne personelu Wykonawcy przeciwko wirusowemu zapaleniu watroby typu A'i B (WZW A i B)

2. Wykonawca zobowigzany jest wykonywa¢ przedmiot umowy przy pomocy 0s6b posiadajacych odpowiednie
kwalifikacje i w niezbednym zakresie przeszkolonych. Obowigzkiem wykonawcy jest petnienie statego nadzoru nad
osobami ktorymi postugiwat sie bedzie przy wykonywaniu umowy.

3. Wykonawca zobowigzany jest do statego szkolenia zatrudnionych pracownikéw w zakresie podawania positkow
zgodnie z przypisang dieta, ustalonym harmonogramem godzin podawania oraz zasad obowigzujacych w higienie
Zywienia.

4. Wymaga sig, aby personel wykonujacy dystrybucje positkéw wyposazony byt w czyste i estetyczne ubranie
ochronne (fartuch, garsonka, obuwie, czepek ochronny na wiosy).

5. Osoby, ktérymi bedzie sie postugiwat wykonawca muszg zostaé przeszkolone przed przystapieniem do pracy,
w szczegblno$ci w zakresie:

bezpieczenstwa i higieny pracy,

przepisow p.poz.,

dezynfekcji i higieny pomieszczen stuzby zdrowia wg obowigzujacych procedur,

utrzymania czystosci pomieszczen, procedury postepowania z materiatem zakaznym,

higieny rak,

obowigzujacych instrukcji Systemu Zarzadzania Jakoscia,

gospodarki odpadami oraz zasad segregacji odpadéw (rodzaje pojemnikéw i workéw uzywanych do
segregacji odpadéw).

Jegised=
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6. Szkolenia wykonawca przeprowadzi wiasnym staraniem i na wiasny koszt. Wykonawca bedzie prowadzit
dokumentacje szkolen i udostepni jq na kazde zadanie zamawiajacego.

7. Osoba wskazana przez Zamawiajacego ma prawo do kontrolowania realizacji wyzej wymienionych obowigzkéw
bez ograniczen, takze poprzez kontrole dokumentdw.

Wymagania dotyczace pomieszczen i wyposazenia:
1. Przygotowywanie positkow odbywac sie bedzie w pomieszczeniach dzierzawionych od Zamawiajacego: kuchnia
o powierzchni 274,94 m2, usytuowanej w budynku Opolskiego Centrum Rehabilitacji w Korfantowie ul. Wyzwolenia
11 oraz pomieszczenie administracyjne o powierzchni 13,5 m2. Dzierzawa pomieszczen nastapi na podstawie
odrebnej umowy zawartej na czas realizacji zamoéwienia. Wzér umowy stanowi zatacznik nr 7.
2. Dystrybucja i wydawanie positkéw odbywac sie bedzie w pomieszczeniach:

- stotdwka pacjenta z ekspedycja,

- kuchenki oddziatowe Oddziatu |,

- kuchenka oddziatowa Oddziatu Il wraz z jadalnig
3. Wykonawca w celu wykonania umowy zapewni odpowiedni standard pomieszczen, wyposazenia i narzedzi. W
szczegolnosci wykona wtasnym staraniem i na wiasne ryzyko:
a) zapewni sprzet do dystrybucji positkéw w zakresie niezbednym do prawidtowego wykonania ustugi oraz bedzie
go na biezaco uzupetniac,
b) zapewni we wiasnym zakresie dla pacjentéw szpitala stan iloSciowy talerzy, sztuécdw, kubkéw i bedzie na
biezaco uzupetniat wynikte braki,
c) positki nie moga by¢ wydawane w naczyniach jednorazowych (naczynia stotowe, kubki, dzbanki sztucce),
d) zorganizuje produkcje positkdbw w wynajmowanych pomieszczeniach, w szczegdlnosci wyposazy kuchnige we
wszelkie niezbedne do produkcji positkéw i zmywania naczyn urzadzenia i sprzety, a takze wykona prace
remontowe lub instalacyjne w niezbednym zakresie na wtasny koszt,
e) o kazdych dziataniach zwigzanych z adaptacjq pomieszczen, uzupetnieniem lub zmiang wyposazenia
Wykonawca bedzie informowat Zamawiajacego na pismie przedstawiajac wykaz prac i wyposazenia.
4. Pojemniki bemarowe muszg by¢ myte w wyznaczonych komorach zlewozmywaka i czyste przechowywane w
kuchence Oddziatu Ill. Zabrania sie uzywania wyzej wymienionych pojemnikéw do dystrybucji positkdw poza
terenem Opolskiego Centrum Rehabilitacji.
5. Naczynia stotowe i sztuéce sg myte w kuchenkach oddziatowych poszczegdlnych oddziatow.
6. Kuchenki oddziatowe oraz stanowiska do wydawania positkow i mycia naczyn muszg by¢ wyposazone w reczniki
jednorazowego uzytku, mydto i Srodki do dezynfekcji rak na bazie alkoholu np. skinman soft oraz $rodki ochrony
indywidualnej w ilo$ciach zapewniajacych zachowanie higieny podczas wykonywania pracy.
7. W pomieszczeniu stotéwki Wykonawca zapewni wyposazenie stanowiska do mycia rak w reczniki jednorazowego
uzytku, mydto do rak oraz serwetki jednorazowego uzytku dla pacjentow (staty dostep).
8. Wykonawca zapewni we wiasnym zakresie mycie i dezynfekcje naczyn stotowych, sztuécdw oraz wozkdw
bemarowych i kelnerskich.
9. Wymaga sie systematycznego odkamieniania urzadzer myjacych (zmywarek oraz wozkéw bemarowych).

Organizacja zywienia, sposdb dostarczania positkow.

1. Wykonawca zapewni dystrybucje positkdw przy uzyciu systemu bemarowego zapewniajac wiasciwg ochrone oraz
wiasciwg temperature positkdw.

2. Potrawy przygotowane w kuchni dostarczane bedg na poszczegdlne oddziaty. Kazdemu oddziatowi
przyporzadkowana jest odpowiednia liczba bemardw oraz pojemnikéw na positki.

3. Positki po dostarczeniu na oddziaty porcjowane i podawane sg bezposrednio do tézka pacjenta przez wyszkolony
personel Wykonawcy ustugi.

4. Rozdzielenie positkow w oddziatach odbywa sie przy udziale dwoch pracownikow, przy czym jedna osoba
porcjuje positek w naczynia, a druga podaje przygotowany zestaw obiadowy pacjentowi. Positek nalezy umiesci¢ na
stoliku przytdzkowym lub na stole znajdujgcym sie w salach chorych - dotyczy sal wyposazonych w dodatkowe stoty.
Pracownik Wykonawcy przed podaniem positku ustala z pacjentem miejsce, w ktdre ma podaé positek. Wykonawca
wyposazy poszczegblne komdrki organizacyjne w porcjonerki, ktére pozwolg doktadnie odmierzy¢ wielko$¢ porcii.

5. Wydawanie positkéw na stotdbwce odbywa sie przy udziale dwdch pracownikdw. Jeden nich porcjuje positki i
wydaje pacjentom po okazaniu bloczka zywieniowego z oznaczong dieta. Drugi pracownik odbiera od pacjentéw

System ProPublico © Datacomp Strona: 5/14



Zapewnienie catodobowego wyzywienia pacjentow Opolskiego Centrum Rehabilitacji w Korfantowie Sp. z 0.0.
PZP-225/09/2019

naczynia po spozytych positkach, zmywa je, dba o stan higieniczno — sanitarny stolikdw w trakcie positkdw,
utrzymuje w czystosci podioge stotéwki. Personel Wykonawcy zobowigzany jest do odznaczenia na bloczkach
zywieniowych wydanego positku. Dzbanki z napojami sg rozstawiane na stolikach. Pacjentom o ograniczonej
sprawnosci ruchowej positek nalezy dostarczy¢ do stolika.

6. Po zakonczeniu positku personel Wykonawcy zobowigzany jest do mycia sprzetu, naczyn stotowych oraz stolikow
i podtdg stotdwki i kuchenek oddziatowych( 3x dziennie).

7. Wykonawca zobowigzany jest do uzytkowania pojemnikéw bemarowych przekazanych przez Zamawiajacego do
realizacji zamowienia tylko w pomieszczeniach Zamawiajacego.

Diety
Wykaz diet stosowanych w OCR Korfantéw oraz ich symbole

. Dieta normalna - podstawowa

Dieta podstawowa obejmuje pokarmy spozywane przez ludzi zdrowych. Stanowi podstawe do ksztattowania diet
leczniczych. Normy sktadnikéw pokarmowych zgodnie z Normami Zywienia czlowieka opracowanymi i
znowelizowanymi w 2008 r . przez Instytut Zywnosci i Zywienia.
Normy skfadnikéw pokarmowych:

1. Kalorie 2300-2600

2. Biatko 80g (w tym zwierzece 459)

3. Thszcze 80g

4.  Weglowodany 325¢g

Normy wedtug produktow:

1. Produkty zbozowe 2459

pieczywo mieszane 250g

maki, makaron, kasze 60g

Mileko i produkty mleczne 700ml

Jaja 1szt

Migso, wedliny, ryby 120g

Masto, $mietana 20g

Inne tluszcze 359

Ziemniaki 500g

Warzywa i owoce bogate w witaming C 200g

. Warzywa i owoce bogate w karoten 150g

10. Inne warzywa i owoce 300g

11. Straczkowe suche 10g

12. Cukier i stodycze 55g

QO
=

~

©CoNoOTkwdDTD

Il. Dieta tatwostrawna
Dieta tatwostrawna jest modyfikacjq diety podstawowej z uwzglednieniem zasad dietetyki przy sporzadzaniu
positkéw i doborze produktow .

a.tatwostrawna L

b. papkowata L pap

c. bezmleczna L bezml
d. bezmigsnha L bezm

e. bez ziemniakdéw
f .niskobiatkowa
g. niskopurynowa

lll. Dieta cukrzycowa  Co,Cs
a. plynna Cpt
b. papkowata  C pap

IV. Diety specjalne
a. bezsolna
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b.
c.
d.

ubogoresztkowa
bezglutenowa

procedura zywienia pacjentéw w okresie okotooperacyjnym — dokument wewnetrzny opracowany przez

Zamawiajacego

V. Diety specjalne — wynikajace z indywidualnych zlecen lekarskich.
Kompleksowe zywienie pacjentow obejmuje w skali roku okoto 58000 osobodni wg nizej podanego zestawienia.

Zestawienie diet obowiazujacych w OCR - Korfantéw { $rednia ilo§¢ osobodni w ciagu roku}

Nr Nazwa diety Udziat diet | llo$¢ positkdw Wymagania Zamawiajacego
diety -osobodni
I Dieta podstawowa 28560 Sktada sie z 3 positkow: Zawiera wszystkie sktadniki
Sniadanie, pokarmowe
obiad, Zawarto$¢ kalorii w diecie-2300-
kolacja 2600kcal
lla Dieta fatwostrawna 13000 Sktada sie z 3 positkdw: Zawarto$¢ kalorii 2300 — 2600 kcal
Sniadanie, w diecie Zawiera:
obiad, pieczywo, mleko i jego przetwory,
kolacja jaja, drob, ryby,
chude mieso i wedliny,
owoce, soki, warzywa rozdrobnione,
gotowane
(buraki, marchew)
z wykluczeniem warzyw
ciezkostrawnych (kapusty
kwaszonej, ogérkow konserwowych),
wzdymajacych (fasola,groch)
lld Dieta tatwostrawna 200 Sktada sie z 3 positkow: Zawiera  zalecenia z  diety
- bezmigsna Sniadanie, lekkostrawnej z catkowitym
obiad, wykluczeniem  miesa i jego
kolacja przetwordw
IIf Dieta tatwostrawna 28 Sktada sie z 3 positkow: Zawiera  zalecenia z  diety
- niskobiatkowa Sniadanie, lekkostrawnej z ograniczong
obiad, zawartoSciq biatka wg wskazan
kolacja lekarza
lle Dieta fatwostrawna 37 Sktada sie z 3 positkdw: Zawiera  zalecenia z  diety
- bez ziemniakow Sniadanie, lekkostrawnej z catkowitym
obiad, wykluczeniem ziemniakdw
kolacja i ich przetworéw
llg Dieta tatwostrawna 37 Sktada si¢ z 3 positkow: Zawiera  zalecenia z  diety
- niskopurynowa Sniadanie, lekkostrawnej z catkowitym
obiad, wyeliminowaniem pokarmow
kolacja obfitujgcych w zwigzki purynowe
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IVd Diety o zmienionej | 600 Sktada sie z 3 positkow: Zawiera skfadniki diety zalecanej np.:
konsystencji Sniadanie, tatwostrawnej podawana w formie
*dieta papkowata obiad, positku petnego z uwzglednieniem
kolacja rozdrobnienia  warzyw,  owocow,
miesa i wedlin
*dieta ptynna; sonda 250 Sktada sie z 3 positkow: Zawiera skfadniki diety zalecanej np.:
Sniadanie, tatwostrawnej bogatobiatkowej w
obiad, formie zmiksowanej- ptynne;
kolacja
w zaleznoSci od potrzeb
pacjenta na zlecenia lekarza
dodatki 1 lub 2 razy dziennie
*dieta ptynna ,gesta 200 Sktada sie z 3 positkow: Zawiera skfadniki diety zalecanej np.:
Sniadanie, tatwostrawnej  bogatobiatkowej lub
obiad, wysokokalorycznej w formie
kolacja zmiksowanej o konsystenciji geste;
w zaleznosci od potrzeb
pacjenta na zlecenia lekarza
dodatki 1 lub 2 razy dziennie
1l Dieta  cukrzycowa- 14460 Sktada sie z 3 positkow; Zawiera: pieczywo ciemne, chude
ograniczeniem Sniadanie, mieso i wedliny, dréb, sery, mleko,
weglowodanow obiad, warzywa, owoce.
tatwoprzyswajalnych kolacja Nie  dopuszcza sie  sosow,
plus zabielanych zup, mielonek, potraw
drugie $niadanie oraz z smazonych, pasztetéw
positku nocnego — na zlecenie
lekarza
IVa Dieta bezsolna 40 Sktada sie z 3 positkow: Z diety eliminuje sie sol zastepujac
Sniadanie, np.: ziotami
obiad, Nie podajemy warzyw i owocow
kolacja zawierajacych s6d np.:  pomidor,
seler
llc Dieta bezmleczna 360 Sktada sie z 3 positkow: Zawiera  zalecenia z  diety
Sniadanie, lekkostrawnej lub podstawowe]j z
obiad, catkowitym wykluczeniem mleka i
kolacja jego przetwordw
Ve Dieta bezglutenowa 130 Sktada sie z 3 positkow: Nie zawiera glutenu pochodzacego z
Sniadanie, ziaren  pszenicy, owsa, zyta,
obiad, jeczmienia. Dieta powinna by¢
kolacja dobrze zbilansowana, urozmaicona,
uwzgledniajaca produkty spozywcze
pochodzace z  roznych  grup
Zywnosci
Vb Dieta ubogoresztkowa 17 Sktada si¢ z 3 positkow: Zawiera  zalecenia z  diety
Sniadanie, lekkostrawnej  z  wykluczeniem
obiad, produktéw i potraw zawierajacych
kolacja duze ilosci btonnika
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Zasady przygotowywania positkow:

1. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie ze zgtoszong dietg, zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne.

2. llos¢ i rodzaj diet na dany dzien przekazywany bedzie Wykonawcy przez Dietetyka Zamawiajacego na podstawie
pisemnych zamowien przekazywanych do godziny 13:00 dnia poprzedzajacego.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do biezacej zmiany (w danym dniu) co do ilosci i rodzaju diet w zalezno$ci
od stanu pacjentow.

4. Dostarczane positki muszg posiada¢ wiasciwg temperature:
- ZUpy minimum +65°C,

- Il dania i gorace positki minimum+ 65°C,

- gorace napoje minimum +80°C,

- surowki i satatki minimum + 15°C

5. Na Wykonawcy cigzy obowigzek pobierania i przechowywania probek positkéw na koszt wtasny . Obowigzek
pobierania prébek przez zaktady Zywienia zbiorowego typu zamknietego, okreslony w art.72 ustawy o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2019 r. poz. 1252) przeniesiony zostaje zgodnie z art.72 ust.3 na
producenta — zaktad, w ktérym potrawy zostaty wyprodukowane. Prébki zywno$ci powinny spetnia¢ wymagania
rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek
zywno$ci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknigtego.

6. Wykonawca bedzie przygotowywac positki z wiasnych produktow a Zamawiajacy bedzie miat prawo kontroli, czy
produkty wykorzystywane przez Wykonawce odpowiadajg potrzebom Zzywienia szpitalnego (np. termin przydatnosci
do spozycia, jakos¢, sezonowo$¢ produktow).

7. Zamawiajacy ma prawo reklamacji, odmowienia przyjecia w catosci lub w czesci dostawy, jezeli:
- temperatura positku cieptego bedzie mniejsza niz okre$lone w pkt 4,

- zaistnieje inna okolicznos¢ skutkujaca ztozeniem reklamaciji (niezgodnos¢ sktadu lub gramatury z jadtospisem
dziennym, ilos¢ wydanych positkéw niezgodna z zamdwieniem, positek wskazujacy oznaki nieswiezego),

8. Wykonawca zobowigzany w przypadku wystapienia okolicznosci opisanych w pkt 7 do usuniecia
nieprawidtowosci w terminie 30 minut od zgtoszenia przez pracownika Zamawiajacego.

9. Wykonawca zobowigzany jest do przedstawiania Zamawiajacemu wyniku badania na kalorycznos¢ positkéw oraz
badan mikrobiologicznych naczyn stotowych, kuchennych i sprzetu produkcyjnego jeden raz na 6 miesiecy.
Pierwsze badanie nalezy wykona¢ do dnia 28 lutego 2020 r.

Informacje dodatkowe dla wykonawcow.

1. Wyposazenie zostanie przekazane Wykonawcy protokotem zdawczo — odbiorczym w dniu 30 listopada 2019 r.

2. Sredni koszt zuzycia wody, $ciekéw, energii elektrycznej (odczyty z licznikéw) i cieplnej (ryczatt) okreslony na
podstawie roku 6 miesiecy roku 2019, ksztattuje sie na poziomie 7200 zt netto miesiecznie.

3. Oddziaty szpitalne zlokalizowane sg w dwdch budynkach Opolskiego Centrum Rehabilitacji potaczonych
tacznikiem.

4. W szpitalu znajdujg sie nastepujace oddziaty:

- Oddziat | Rehabilitacji Ogolnoustrojowej — ilos¢ tozek 72
- Oddziat Il Rehabilitacji Narzadu Ruchu — ilo$¢ t6zek 79
- Oddziat Il Chirurgii Ortopedycznej — ilo$¢ t6zek 19

5. llosci pacjentow korzystajacych z positkow:
- Pacjenci wymagajacy dystrybuciji positkow do t6zka:
Oddziat I: 64-72
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Oddziat II: 15-22
- Pacjenci korzystajacy ze stotdéwki: okoto 94 oséb

Wymagania stawiane wykonawcy.

1. Wykonawca zobowigzany jest do zawarcia umowy dzierzawy pomieszczen oraz wyposazenia na warunkach
okreslonych w projektach uméw stanowigcych zatgcznik nr 7 i 8 do niniejszej SIWZ.

2. Wykonawca ma obowiazek przejaé na podstawie art. 23' Kodeksu Pracy 4 pracownikéw Opolskiego Centrum
Rehabilitacji, ktérzy w chwili obecnej $wiadczg prace u dotychczasowego Wykonawcy ustugi (pracownicy do
przekazania na podstawie art. 23' kodeksu pracy). Informacje dotyczace przekazywanych pracownikéw ujete
zostaty w zalaczniku nr 1b.

3. Wykonawca zobowigzuje sie utrzyma¢ zatrudnienie przejetych pracownikow w okresie obowigzywania umowy
przez co rozumie sie nierozwigzywanie umow o prace z przyczyn dotyczacych Wykonawcy (jako pracodawcy).

4. Pozostatych pracownikéw do prawidtowego wykonania ustugi Wykonawca zapewni we wtasnym zakresie.

5. Wszystkie stosowane $rodki czyszczace i dezynfekcyjne przez wykonawce muszg byé dopuszczone do
stosowania na polskim rynku i posiada¢ stosowne atesty. Wykonawca zobowigzany jest przedtozy¢ Zamawiajagcemu
wykaz tych Srodkow.

6. Wykonawca zobowigzany jest do wdrozenia procedur systemu HACCP i utrzymywania ich przez caty okres
obowigzywania umowy.

7. Wykonawca zapewni procedury dotyczace przygotowania, przechowywania i podawania positkéw zgodnie z
wymogami standardéw akredytacyjnych okre$lonych przez Centrum Monitorowania Jakosci w ochronie zdrowia.

8. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ (w tym finansowa) za wszelkie stwierdzone  nieprawidtowo$ci zwigzane
z wykonaniem ustugi, ujawnione przez uprawnione organy kontrolne.

IV. Termin wykonania zaméwienia:

Realizacja przedmiotu zamowienia odbywacC sie bedzie sukcesywnie na wezwanie Zamawiajacego przez 24
miesigce od daty udzielenia zamowienia.

V. Warunki udziatu w postepowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spetniania tych warunkéw:

1. 0 udzielenie zaméwienia moga ubiegac sie wykonawcy, ktorzy:
a) nie podlegajg wykluczeniu,
b) spetniajg warunki udziatu w postepowaniu okre$lone przez zamawiajacego

2. O udzielenie zamdwienia mogq sie ubiega¢ Wykonawcy, ktbrzy spetniajg warunki zdolnoSci technicznej i
zawodowe;.

3. Opis sposobu dokonania oceny spetnienia warunkéw o ktérych mowa w ust. 2;

a) Zamawiajacy uzna, iz Wykonawca posiada zdolnos¢ techniczng lub zawodowq jezeli wykaze, ze w okresie
ostatnich trzech lat przed uptywem terminu skitadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalno$ci jest krétszy — w
tym okresie wykonali, (a w przypadku $wiadczen okresowych lub ciagtych réwniez wykonujg) ustugi na dostarczanie
positkéw do placowek uzytecznosci publicznej (szpitale, szkoty, przedszkola), wraz z obowigzkiem zabezpieczenia
dystrybucji positkow, gdzie faczna Srednia dzienna liczba wydanych positkow w okresie dowolnie wybranych
kolejnych trzech miesiecy byta nie mniejsza niz 120 dziennie.

Zamawiajacy bedzie oceniat:

- posiadanie doswiadczenia w dostarczaniu minimum 120 positkow dziennie wg wymagan okreslonych przez
Zamawiajacego powyzej— spetnia,

- nie posiadanie doswiadczenia w dostarczaniu minimum 120 positkow dziennie wg wymagan okreslonych powyzej
przez Zamawiajgcego — nie spetnia.
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b) dysponujg osobg ktéra posiada kwalifikacje dietetyka lub specjalisty do spraw Zywienia, posiada minimum 3
letnie doSwiadczenie w uktadaniu diet dla pacjentéw placéwek medycznych,

Zamawiajacy bedzie oceniat:

- dysponowanie osoba ktdra odpowiada wymaganiom okre$lonym wyzej przez Zamawiajgcego — spetnia,

- brak dysponowania osobg odpowiadajgcg wymaganiom okre$lonym wyzej przez Zamawiajacego — nie spetnia.

4. O$wiadczenia i dokumenty niezbedne do przeprowadzenia postepowania
a) wypetniony formularz ofertowy (wg zataczonego wzoru —zatacznik nr 2 ),

b) petnomocnictwo podmiotdéw wystepujacych wspolinie (jezeli dotyczy),

¢ ) w celu potwierdzenia opisanego przez zamawiajacego warunku zdolno$ci technicznej i zawodowej zamawiajacy
zada przedtozenia:

- Wykazu wykonanych w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalno$ci jest krétszy - w tym okresie ustug na dostarczanie positkéw do placéwek uzytecznosci
publicznej (szpitale, szkoty, przedszkola), wraz z obowigzkiem zabezpieczenia dystrybuciji positkdw, gdzie taczna

Srednia dzienna liczba wydanych positkow w okresie dowolnie wybranych kolejnych trzech miesiecy byta nie
mniejsza niz 120 dziennie.

- wraz z podaniem ich warto$ci, przedmiotu, dat wykonania i podmiotéw, na rzecz ktdrych ustugi zostaty wykonane,
oraz zataczeniem dowodow okre$lajacych czy te ustugi zostaly wykonane nalezycie (zgodnie z §2 ust. 4 pkt. 2
Rozporzadzenia Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajéw dokumentéw, jakich moze Zzadac
zamawiajacy od wykonawcy, ... Dz. U. 2016, poz. 1126), czy zostaty wykonane lub sg wykonywane nalezycie, wzor
stanowi Zatacznik nr 4

- wykazu oséb ktére beda wykonywaty ustuge zywienia w tym dietetyka lub specjaliste do spraw zywienia dietetyka
lub specjalisty do spraw zywienia, posiada minimum 3 letnie doSwiadczenie w ukfadaniu diet dla pacjentow
placowek medycznych zatacznik nr 5

d) W celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia Wykonawcy z udziatu w postepowaniu, Zamawiajacy zada
Ztozenia o$wiadczenia w zakresie wskazanym w zataczniku nr 6

5. Forma dokumentéw
Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym muszg by¢ zlozone wraz z tumaczeniem na jezyk polski, poSwiadczone
przez Wykonawce.

6. Korzystanie przez Wykonawce ze zdolnosci technicznych innych podmiotéw.

1. W przypadku, gdy Wykonawca polega na zdolnosciach innych podmiotéw w celu potwierdzenia spetniania
warunkéw udziatu w postepowaniu, winien przeditozy¢ Zobowigzanie innych podmiotéw, (w trybie art. 22a
ustawy Pzp, do oddania Wykonawcy do dyspozyciji niezbednych zasobéw na potrzeby realizacji zaméwienia) na
zasobach, ktérych Wykonawca bedzie polegat.

Dokument zobowigzania innych podmiotéw winien potwierdzaé, iz Wykonawca bedzie dysponowat niezbednymi
zasobami w stopniu umozliwiajacym nalezyte wykonanie zamowienia oraz ze stosunek taczacy Wykonawce z
innymi podmiotami gwarantuje rzeczywisty dostep do ich zasobdw, w szczegoIno$ci musi okreslaé:
a) zakres dostepnych Wykonawcy zasobow innego podmiotu,
b) sposdb wykorzystania zasobdw innego podmiotu, przez Wykonawce, przy wykonywaniu zaméwienia
publicznego,
c) zakres i okres udziatu innego podmiotu przy wykonywaniu zaméwienia publicznego,
d) czy podmiot, na zdolnoSciach ktérego Wykonawca polega w odniesieniu do warunkéw udziatu w
postepowaniu dotyczacych doswiadczenia, zrealizuje ustuge ktérej wskazane zdolno$ci dotycza.

W odniesieniu do warunkow dotyczacych wyksztatcenia, kwalifikacji zawodowych lub doswiadczenia,
wykonawcy moga polega¢ na zdolno$ciach innych podmiotéw, jesli podmioty te zrealizuja ustugi, do
realizacji ktorych te zdolnosci sa wymagane.
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Pisemne zobowigzanie, o ktérym mowa powyzej, musi by¢ podpisane przez osobe/osoby uprawniona/e do
reprezentowania podmiotu uzyczajgcego zasoby. Zamawiajacy informuje, Zze bedzie weryfikowat zasady
reprezentacji podmiotu trzeciego. Zamawiajacy zaleca, aby do oferty zalgczy¢ dokument, z ktdrego takie
upowaznienie bedzie wynikato.

Zamawiajacy wymaga, aby z przediozonego zobowigzania lub innych dokumentéw wynikat:
« zakres dostepnych Wykonawcy zasobow innego podmiotu,
« sposdb wykorzystania zasobdw innego podmiotu, przez Wykonawce, przy wykonywaniu zamowienia,
« charakteru stosunku, jaki bedzie faczyt Wykonawce z innym podmiotem,
« okres udzialu innego podmiotu przy wykonywaniu zamowienia, ktéry jednoznacznie potwierdzi
dysponowanie przez Wykonawce ww. zasobami podczas realizacji zamowienia.

Podmiot, na ktory powotuje sie Wykonawca obowiazkowo sklada o$wiadczenie dot. braku wykluczenia z
postepowania (zgodnie z trescia zalacznika 4).

VI. Informacja o sposobie porozumiewania si¢ Zamawiajacego z Wykonawcami oraz przekazywania
oswiadczen i dokumentow, a takze wykaz oséb uprawnionych do porozumiewania sie¢ z Wykonawcami

1. Spos6b porozumiewania sie z wykonawcami

a) w postepowaniu komunikacja miedzy Zamawiajacym a Wykonawcami odbywa si¢ zgodnie z wyborem
Zamawiajacego, za posrednictwem operatora pocztowego, w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012
r. - Prawo pocztowe (Dz. U. z 2016r. poz. 1113 z pézn. zm.), osobiécie, za posrednictwem postanca, faksu
lub przy uzyciu Srodkdéw komunikacji elektronicznej, w rozumieniu ustawy z dnia 18 lipca 2002r. o
$wiadczeniu droga elektroniczng (Dz. U. z 2016 r. poz. 1030 z p6zn. zm.).

b) Wykonawca moze zwraca¢ sie do Zamawiajgcego o wyjasnienia dotyczace wszelkich watpliwosci
zwigzanych z ogtoszeniem, sposobem przygotowania i ztozenia oferty, kierujac swoje zapytania na adres:
Opolskie Centrum Rehabilitacji w Korfantowie spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig, ul. Wyzwolenia
11, 48-317 Korfantéw. Zapytania mogq by¢ sktadane faksem pod numer: (077) 43 44 004, lub na adres
e-mail: zamowieniapubliczne@ocr.pl,

c) W przypadku przesytania wnioskdw i informacji drogg elektroniczng nalezy w temacie e-maila wpisac: ,nr
sprawy PZP-225/09/2019 .......ccccoevviveveereercecee e ", co utatwi identyfikacje wiadomosci.

2. Zmiany do ogtoszenia

a) w uzasadnionych przypadkach, Zamawiajacy moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmieni¢ tre$¢
ogtoszenia. Dokonang zmiane udostepni na stronie internetowe;.

3. Do bezposredniego kontaktowania sie z Wykonawcami, Zamawiajacy wyznacza sekretarza komisji ds. zaméwien
publicznych — Anne Klonowska, tel. (77) 43 44 055, e-mail: zamowieniapubliczne@ocr.pl.

VII. Miejsce i termin sktadania ofert

1. Oferte nalezy zlozy¢ (przesta¢) w sposéb gwarantujacy jej nienaruszalno$¢ w nieprzejrzystej i zamknigtej
kopercie (opakowaniu), w sposob gwarantujacy zachowanie poufno$ci jej tresci. Koperta (opakowanie) powinna
zawiera¢ oznakowanie:

OFERTA
,Nr sprawy PZP-225/09/2019 ,Zapewnienie catodobowego wyzywienia pacjentdw Opolskiego Centrum Rehabilitacii
w Korfantowie Sp. z 0.0.
Zamawiajacy: Opolskie Centrum Rehabilitacji w Korfantowie spétka z 0.0.
Adres: ul. Wyzwolenia 11, 48-317 Korfantéw.
Nie otwiera¢ przed 06.08.2019 r., przed godz. 10:30
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2. Miejsce oraz termin sktadania ofert:
Oferty nalezy sklada¢ do dnia 6.08.2019 r. do godz. 10:00 w siedzibie Zamawiajacego: Opolskie Centrum
Rehabilitacji w Korfantowie spotka z ograniczong odpowiedzialnoscia, ul. Wyzwolenia 11, 48-317 Korfantow,
sekretariat.

3. Otwarcie ofert:
Otwarcie ofert nastapi w dniu 6.08.2019 r. o godz. 10:30 w siedzibie Zamawiajgcego Opolskie Centrum
Rehabilitacji w Korfantowie spotka z ograniczong odpowiedzialnoscia, ul. Wyzwolenia 11, 48-317 Korfantow,
sala konferencyjna.

Bezposrednio przed otwarciem ofert, Zamawiajacy przekaze

X. Opis sposobu obliczenia ceny

1. Cena — nalezy przez to rozumie¢ ceng w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 1 i ust. 2 ustawy z dnia 9 maja 2014 r. o
informowaniu o cenach towaréw i ustug (Dz. U. z 2017 r., poz. 1830).

2. Cene oferty nalezy obliczy¢, uwzgledniajac zakres zamoéwienia oraz wszelkie koszty zwigzane z realizacjg
zamdwienia jak i ewentualne ryzyko wynikajace z okoliczno$ci, ktérych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili
zawierania umowy.

3. Cena musi uwzgledniaC wzrost kosztow wynagrodzen pracownikdéw i zleceniobiorcow w catym okresie
obowigzywania umowy.

4. W cene jednostkowg $niadania wliczone jest drugie $niadanie, w cene jednostkowa kolacji wliczony jest
podwieczorek i dodatek nocny.

5. Cene nalezy obliczy¢ w nastepujacy sposab:

Cena osobodnia x 4800 ($rednia ilos¢ osobodni miesiecznie) x 24 miesiecy

Xlll. Opis kryteriow, ktorymi Zamawiajacy bedzie sie kierowat przy wyborze oferty, wraz z podaniem
znaczenia tych kryteriéw i sposobu oceny ofert
1. Przy ocenie ofert Zamawiajacy bedzie sie kierowat nastepujacymi kryteriami:

a) Cena-waga max. 85/100 pkt

b) Przygotowanie techniczne — waga max. 15//100 pkt

Kryterium cena- bedzie obliczane wg wzoru:
llos¢é punktow = (Cena najnizsza oferowana brutto/Cena badanej oferty brutto )x 85.

Kryterium przygotowanie techniczne - punkty przyznawane bedg za posiadanie dodatkowego zaplecza
technicznego do Swiadczenia ustug Zywienia tj. posiadanie awaryjnej kuchni w odlegtosci do 70 km od
siedziby zamawiajacego, ktora zapewni ciggtos¢ Swiadczenia ustugi na wypadek awarii kuchni w siedzibie
zamawiajacego. Wymaga sie dostarczenia decyzji odpowiedniego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarne;
dopuszczajacej to zaplecze (kuchnig) do produkcji positkéw oraz decyzje dopuszczajacg $rodek transportu
do przewozu positkdw.
a) Wykonawca, ktory nie wykaze posiadania dodatkowego zaplecza otrzyma 0 punktéw.
b) Wykonawca, ktéry wykaze posiadanie dodatkowego zaplecza otrzyma 15 punktow.
2. Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta ktéra otrzyma najwyzszg ilo$€¢ punktdw w wyniku zsumowania
punktéw uzyskanych w poszczegoinych kryteriach oraz odpowiadajaca wszystkim warunkom przedstawionym w
niniejszej specyfikacii.

XVIIl. Dodatkowe postanowienia SIWZ
W sprawach nieuregulowanych, zastosowanie majg przepisy Pzp oraz Kodeksu cywilnego.

Zatgcznikami do niniejszego dokumentu sa:

Nr Nazwa zatacznika:

1a Opis wymagan

1b Informacje dotyczace pracownikéw
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Formularz oferty

Wzér umowy

Wykaz wykonanych ustug

Wykaz osdb

Oswiadczenie o braku podstaw wykluczenia

Wzér umowy dzierzawy pomieszczen

Wzér umowy dzierzawy sprzetu

©| | N| O O & WO D

Wykaz wyposazenia kuchni
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